
Wer Rechtsschreibfähler findet,   

darf sie behalten 

  
 

Was es bei uns gibt: Saisonales, Regionales und manchmal etwas  

von weiter her. Lebensmittel, von denen wir wissen, woher sie kommen,  

und die wir guten Gewissens auf Ihren Teller legen.  

Dass beim Buchinger alles „handmade“ ist,  versteht sich von selbst.  
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Unsere besondere Empfehlung für heute  
 

Laut Gault Millau 2025 „Die Beste des Landes“  

Ofenfrische ½ Bauernente “ 11 Std.  N ied er tem p era tu r  g ebra ten“  

mit  Apfelrotkraut und Erdäpfelknödel     26,80  
   

Zartrosa Zwiebelrostbraten 
von der Beiriedschnitte vom NÖ Genuss Rind  
mit Braterdäpfel und Röstzwiebel    26,80 
 

Berner Schnitzel 
Gegrilltes Schweinsschnitze l vom Tullnerfelder Schwein  
mit Selchfleisch und Käse überbacken,  
dazu Erdäpfellaibchen und Salattel ler   22,40  
 

Kalbsrahmbeuschel mit Serviettenknödel    

Als Hauptspeise    18,60             Als Vorspeise    11,20  
 

Rahm-Schinkenfleckerl  

mit  Gurkensalat   14,80 
 

Vegane Tagliatelle  

in Bärlauchsoße    14,00  
 

 

Lauwarmer Schoko-Brownie  

mit hausgemachtem Bourbon-Vanil leeis    8,50 
 

Warme Waldviertler Mohntorte 
mit Schokoladensoße und Schlagobers   6,90 
 

Tiramisu im Glas   7,00 
 

Schokoladenmousse 
mit Waldbeerenröster im Glas  7,80 
 

Süßes Gspusi  
Dessertvariation ab 2 Personen         pro Person   11,50 ´  

 

Affogato   

Kleiner Espresso mit hausgemachtem Bourbon-Vanilleeis   5,50
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Auf Wunsch servieren wir Ihnen gerne vorab  

Butter,  Wurzelspeck, Winzer-Müsli  und Joseph Brot    /Person   7,50 

Gekräutertes Roastbeef vom NÖ Genussrind  
mit Soße Remoulade und Joseph Brot   14,60  

 

Schafkäs-Gupferl von den Waldviertler Käsemachern  
auf Bunten Sommersalaten,  
mit Bärlauchpesto und Joseph Brot   13,40 
 

Tatar vom Räucherlachs 
mit Erdäpfelrösti, Rahmgurken und Forellen -Kaviarcreme   13,50  
 

Veganes Tatar „ohne Beef“  
mit Oliven, Kirschkapern und Joseph Brot   15,40 

 

Kräftige Rindssuppe 
mit Kräuterfrittaten oder Leberknödel    5,90 
 

Bärlauch-Ricotta-Rahmsuppe  -  die müsst ihr probieren 

mit gebackenem Blunznradl   6,80 

 

Wiener Schnitzel vom Tullnerfelder Schwein   
mit einer bunten Schüssel Salat    16,10 
 

Thai-Curry vom steirischen Maishendl  „ohne scharf“  

mit  Basmatireis   19,20 
 

Buchingers Grill-Kotelett vom Tullnerfelder Schwein   
mit Pfannengemüse, Potato Chips und Kräuterbutter    22,50 
 

Backfleisch vom Tullnerfelder Rind  

mit Erdäpfel -Vogerlsalat und Schnitt lauchsoße   21,20 
 

Von Doris Wasserburger aus Strass  

Trüffel-Ricotta Teigtascherl  
in Asmonte-Trüffel-Rahmsoße     19,80 
 

Vom Kainz aus Waidhofen an der Thaya - Wie die Landschaft,  so der Fisch!  

Frisches grätenfreies Karpfenfilet  
in Butterschmalz gebacken, mit Erdäpfel -Mayonnaisesalat   23,80  

    

Gebratenes Zanderfilet   

auf hausgemachten Paradeis -Rahmgnocchetti   24,70   
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Die besondere Art Freude zu schenken.  
Wenn Sie sich und  ihrem l iebsten Menschen 
nicht nur eine Freude bereiten, sondern sich  
r ichtig verwöhnen lassen wollen.  
Ein romantisch dekorierter Tisch, ein exquisites,  
für Sie kreiertes 5-Gänge-Menü 
inklusive Aperit i f und ausgesuchte Weine erwarten Sie,  
 

 

 
 

  

Das Überraschungsmenü mit Weinbegleitung 

 

gibt es täglich unsere legendäre Bauernente  
mit Erdäpfelknödeln und Apfelrotkraut.  
 

Jeden Sonntag gibt es den ofenfrischen Krustenbraten   
mit warmem Speckkrautsalat und Erdäpfelknödeln.  

 
 

 


