CUM ANFANGEN

Auf Wunsch servieren wir lhnen gerne vorab .
Butter, Wurzelspeck, Winzer-Musli, /yk
und Joseph Brot

Person € 5,00

UORSPEISEN

Beef Tatar vom Tullnerfelder Rind

mit Wachtel-Spiegelel, Butter und Joseph Brot /ﬁk

€ 13,00
Tatar vom geraucherten Alpenlachs
mit Erdapfelrosti, Rahmgurke und Forellen-Kaviarcreme /VL

€ 9,90
Lauwarme Schafkas-Pralinen im Kurbiskernmantel
Im Wildkrauter-Salatbeet
mit geschmolzenen Kirschtomaten und Joseph Brot /Vk

€ 9,00
Vorspeisen-Salatteller

€ 6,70



SUPPEN

Waldviertler Knoblauchrahmsuppe
mit gerosteten Schwarzbrot-Wurfeln

€ 5,00

Kraftige Rindssuppe
mit Krauterfrittaten oder Leberknodel

€ 5,00

FUR ,, FISCH-UERLIEBTE

Frisches gratenfreies Karpfenfilet s g
vom Kainz aus Waidhofen an der Thaya - Wie die Landschaft, so der Fisch!
in Butterschmalz gebacken, mit Mayonnaisesalat

€ 19,00

Gebratenes heimisches Zanderfilet
auf hausgemachten Eierschwammerl-Rahmnudeln

Die besondere Art Freude zu schenken. :
Wenn Sie sich und ihrem liebsten Menschen

nicht nur eine Freude bereiten, sondern sich

richtig verwohnen lassen wollen.

Ein romantisch dekorierter Tisch, ein exquisites, fur Sie kreiertes 5-Gange-Menu
inklusive Aperitif und ausgesuchte Weine erwarten Sie,

DAS CANDLE LIGHT DINNER DER BESONDEREN ART

£ 19,20



LIEBGEWONNENE WIRTSHAUS-RLASSIRER

Wiener Schnitzel vom Tullnerfelder Schwein
mit Salatteller

€ 13,50
Backhenderl vom Steirischen Maishendl
mit seinem Ei und Erdapfel-Vogerlsalat mit Kernol

€ 19,20
Buchingers Grill-Kotelett vom Tullnerfelder Schwein
mit Pfannengemuse, Potato Chips und Krauterbutter

€ 18,10
Gekochtes Tullnerfelder Rind
mit Rahmblattspinat, Erdapfelschmarren,
Wurzelgemuse, Apfelkren und SchnittlauchsofBe

€ 20,50

Backfleisch vom Tullnerfelder Schulterscherzl
mit Erdapfel-Vogerlsalat und SchnittlauchsoBe

€ 17,20
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ES GEHT RUCH OHNE

Cremiges Steinpilz-Zartweizenrisotto
mit Grillgemuse und Blattsalat

€ 15,00
Von Doris Wasserburger aus Strass
Zitronen-Ricotta-Ravioli
in Asmonte-RahmsoBe

€ 16,80

Il DER HITZE DER NACKT
11 STUNDEN SCHONED BEI NIEDERTEMPERATUR GEBRATEN

gibt es taglich unsere legendare Bauernente
mit Erdapfelknddeln und Apfelrotkraut.

Jeden Sonntag gibt es den ofenfrischen Krustenbraten
mit warmem Speckkrautsalat und Erdapfelknddeln.

EIN FLOTTER DREIER
3 GANGE - 3 WEINE - 3333 FURD

Das Uberraschungsmenil mit Weinbegleitung




DESSERT

Ofenfrischer Schokoladekuchen
mit hausgemachtem Vanilleeis und Joghurt-Crumble

€ 9,00
Hausgemachtes Nougateis
mit Erdbeer-Ragout

€ 8,20
Warme Waldviertler Mohntorte
mit SchokoladensoBe und Schlagobers

€ 6,50
SuBes Gspusi
Dessertvariation ab 2 Personen

pro Person <€ 8,20

JEDEN SONNTRG .. .

Gibt's ein Drei-Gange-Menu
Késtlich - Kreativ - Preiswert .

o5 Like us on
Facebook



