(UM ANFANGEN

Auf Wunsch servieren wir lhnen gerne vorab
Butter, Wurzelspeck, Joseph Brot und Stoff-Mundserviette /ﬁk

UORSPEISEN

Beef Tatar vom Tullnerfelder Rind ;
mit Wachtel-Spiegelel, Butter und Joseph Brot /f

Tartar vom geraucherten Alpenlachs
mit Erdapfelrosti und Rahmgurken

Lauwarme Schafkas-Pralinen im Kurbiskernmantel )
im Salatbeet mit Joseph Brot i

In Butterschmalz gebackenes Kalbs-Bries
mit Erdapfel-Vogerlsalat und SchnittlauhsofBe




SUPPEN

Waldviertler Knoblauchrahmsuppe
mit gerosteten Schwarzbrot-wurfeln

Kraftige Rindssuppe
mit Krauterfrittaten oder Leberknodel

Pastinaken-Cremesuppe
mit gebackenem Blunznradl

FUR,FISCH-UERLIEBTE"

Frisches gratenfreies Karpfenfilet
vom Kainz aus Waidhofen an der Thaya - Wie die Landschaft, so der Fisch!
in Butterschmalz gebacken, mit Mayonnaisesalat

Gebratener Saibling
mit Petersilerdapfel und Blattsalat

Unser Bier des Monats
Dangl Marzen aus Zettenreith vom Fass
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LIEBGEWONNENE WIRTSHAUS-RLASSIRER

Wiener Schnitzel vom Tullnerfelder Schwein
mit Salatteller

Steirische Backhenderl
mit seinem Ei und Erdapfel-Vogerlsalat mit Kernol

Zartrosa Schweinsfilet aus dem Tullnerfeld
mit Speck-Rahmwirsing und gebackenen Erdapfelnockerln

Buchingers Grill-Kotelett vom Tullnerfelder Schwein
mit Pfannengemuse, Steak Fries und Krauterbutter

Gekochtes Tullnerfelder Rind

mit Rahmblattspinat, Erdapfelschmarren,
Wurzelgemuse, Apfelkren und SchnittlauchsofBe

Backfleisch vom Tullnerfelder Schulterscherzl
mit Erdapfel-Vogerlsalat

Geschmorter Lammschlogl
von Lukas Bull aus Raan
mit hausgemachten Erdapfel-Kroketten und Speck-Bohnen

Kalbs-Rahmgulasch
mit Butter-Spatzle

Zartrosa Filet vom Tullnerfelder Rind
mit Eierschwammerl-Rahmnudeln




7 PRI
o ®
.
.
.
e
e

ES GEHT AUCH ORNE

Hausgemachte Spaghetti
mit Kurbis-Sugo

Peppersweet-Erdapfelkndderl
auf Rahmblattspinat

I DER HITZE DER NACKT

gibt es von Freitag bis Sonntag unsere legendare Bauernente
mit Erdapfelknédeln und Apfelrotkraut.

Jeden Sonntag gibt es den ofenfrischen Krustenbraten
mit Paprikakraut und Erdapfelknédeln.

EIN FLOTTER DREIER
3 GANGE - 3 WEINE - 3 FURC

Das Uberraschungsmenil mit Weinbegleitung




DESSERT

Mousse von der weiRen und dunklen Schokolade

Ofenfrischer Schokoladekuchen
mit haushemachtem Marilleneis und Joghurt-Crumble

Hausgemachtes Nougateis
mit eingemachten Birnen

Warme Waldviertler Mohntorte
mit SchokoladensoBe und Schlagobers

SuBes Gspusi

Dessertvariation ab 2 Personen

JEDEN SONNTAG .. .

Gibt's ein Drei-Gange-Menu
Késtlich - Kreativ - Preiswert .

¢'5 Like us on
Facebook



